
“Qui le monete  
diventano 
ciccia!”



Antipasto del Ponte
crudo di Pratomagno, 

salame toscano, 
finocchiona, 
capocollo, 

pecorino di Pienza 
con marmellata di cipolle di Tropea, 

crostini con i fegatini 
e bruschetta al pomodoro

La vera fiorentina 
1,2 Kg circa

servita con patate fritte, quelle vere

*minimo 2 persone

Menù Fiorentina*



Antipasti per iniziare…

Antipasto del Ponte (per 2 persone)
crudo di Pratomagno, salame toscano, finocchiona, 
capocollo, pecorino di Pienza con marmellata di cipolle di 
Tropea, crostini con i fegatini e bruschetta al pomodoro)

Coccoli con crudo e stracchino
(impasto di pane fritto lievitato)

Tagliere di pecorini toscani
con marmellata di cipolle di Tropea e miele d’acacia

Sformatino di verdure
con formaggio caprino e pomodori secchi

1/2



Antipasti per iniziare…2/2

(lardo lavorato con gli aromi)

Crostini al burro del Chianti

Panzanella con dadini di pane croccante
(ricetta toscana con cetrioli, pomodoro, basilico e cipolla di 
Tropea)

Crostini fegatini 
o bruschetta al pomodoro



Primi

Tagliatelle al ragù di vitellone

Pici fatti in casa all’aglione
(pomodoro con aglione, gusto delicato)

La vera pappa al pomodoro

Gnocchi fatti in casa
con melanzane, pomodorini e ricotta salata a scaglie

Tortelli mugellani (ripieno di patate)
al ragù bianco di vitellone

la pastasciutta e non solo…

Pappardelle al ragù di cinghiale



Secondi

La vera fiorentina
(bistecca alla fiorentina cottura al sangue e niente più)

la Ciccia…

Tagliata in crosta di pane
con cipolle caramellate

Tagliata
con miele, noci e scaglie di pecorino

La vera chianina
(quando disponibile)

Tagliata al lardo di colonnata IGP

1/2



Secondi la Ciccia…2/2

Filetto di maiale alla griglia
con olio al rosmarino

Tonno del Chianti (maiale sott’olio)
su letto di rucola con cipolle di Tropea

Coniglio in porchetta
con chips croccanti

Polpette della nonna al sugo…
e via di scarpetta



Contorni per accompagnare…

Spinaci

Caponata di verdure

Insalata misticanza

Patate fritte, quelle vere
(patatine fritte fresche non surgelate)

Insalata di pomodorini
con cipolla di Tropea



“Qui le monete  
diventano 
ciccia!”



Antipasto del Ponte
crudo di Pratomagno, 

salame toscano, 
finocchiona, 
capocollo, 

pecorino di Pienza 
con marmellata di cipolle di Tropea, 

crostini con i fegatini 
e bruschetta al pomodoro

La vera fiorentina 
1,2 Kg circa

servita con patate fritte, quelle vere, 
e fagioli all’uccelletto

*minimo 2 persone

Menù Fiorentina*



Antipasti per iniziare…

Antipasto del Ponte (per 2 persone)
crudo di Pratomagno, salame toscano, finocchiona, 
capocollo, pecorino di Pienza con marmellata di cipolle di 
Tropea, crostini con i fegatini e bruschetta al pomodoro)

Coccoli con crudo e stracchino
(impasto di pane fritto lievitato)

Tagliere di pecorini toscani
con marmellata di cipolle di Tropea e miele d’acacia

Sformatino di verdure
con formaggio caprino e pomodori secchi

(lardo lavorato con gli aromi)

Crostini al burro del Chianti

Panzanella con dadini di pane croccante
(ricetta toscana con cetrioli, pomodoro, basilico e cipolla di 
Tropea)

Crostini fegatini 
o bruschetta al pomodoro



Primi la pastasciutta e non solo…

Tagliatelle al ragù di vitellone

Pici fatti in casa all’aglione
(pomodoro con aglione, gusto delicato)

La vera pappa al pomodoro

Gnocchi fatti in casa
con melanzane, pomodorini e ricotta salata a scaglie

Tortelli mugellani (ripieno di patate)
al ragù bianco di vitellone

Pappardelle al ragù di cinghiale



Secondi la Ciccia…

La vera fiorentina
(bistecca alla fiorentina cottura al sangue e niente più)

Tagliata in crosta di pane
con cipolle caramellate

Tagliata
con miele, noci e scaglie di pecorino

La vera chianina
(quando disponibile)

Tagliata al lardo di colonnata IGP

Filetto di maiale alla griglia
con olio al rosmarino

Tonno del Chianti (maiale sott’olio)
su letto di rucola con cipolle di Tropea

Coniglio in porchetta
con chips croccanti

Polpette della nonna al sugo…
e via di scarpetta



Contorni per accompagnare…

Spinaci

Caponata di verdure

Insalata misticanza

Patate fritte, quelle vere
(patatine fritte fresche non surgelate)

Insalata di pomodorini
con cipolla di Tropea


