"Qui lemonete

diventano




(Denu Fiorencina

Antipasto del Ponte

crudo di Pratomagno,
salame toscano,
finocchiona,
capocollo,
pecorino di Pienza
con marmellata di cipolle di Tropea,
crostini con i fegatini
e bruschetta al pomodoro

2

La vera fiorentina
1.2 Rgcirca

servita con patate fritte, quelle vere

*minimo 2 persone



Antipasti N

Antipasto del Ponte (per 2 persone)

crudo di Pratomagno, salame toscano, finocchiona,
capocollo, pecorino di Pienza con marmellata di cipolle di
Tropea, crostini con i fegatini e bruschetta al pomodoro)

Coccoli con crudo e stracchino

(impasto di pane fritto lievitato)

Gagliere di pecorini toscani

con marmellata di cipolle di Tropea e miele d'acacia

Sformatcino di verdure

con formaggio caprino e pomodori secchi



Hnti,paSti 2/2 per iniziare...

Panzanella con dadini di pane croccante

(ricetta toscana con cetrioli, pomodoro, basilico e cipolla di
Tropea)

Croscini al burro del Chianti

(lardo lavorato con gli aromi)

Crostini feqatini
o bruschetta al pomodoro



. .
anl [a pastasciucta e non solo...

Pici facti in casa all’aglione

(pomodoro con aglione, gusto delicato)
Pappardelle al ragu di cingbiale

Gnocchi factiin casa

con melanzane, pomodorini e ricotta salata a scaglie

La vera pappa al pomodoro
Gagliatelle al raqu di vitellone
Goreelli mugellani (ripieno di patace)

al ragu bianco di vitellone



Secondi .- i,

La vera fiorentina

(bistecca alla fiorentina cottura al sangue e niente piu)

La vera chianina
(quando disponibile)

Gagliata in crosta di pane

con cipolle caramellate

Gagliata al lardo di colonnaca IGP
Gagliata

con miele, noci e scaglie di pecorino



Secondi »- i,

F.I di . I II g'l"i {0
con olio al rosmarino

Gonno del Chianti (maiale sotct olio)

su letto di rucola con cipolle di Tropea

Coniglio in porchetta

con chips croccanti

Polpetrre della nonna al suqo...

e via di scarpetta



CoNTorni. o

Patace fricee, quelle vere

(patatine fritte fresche non surgelate)
Spinaci
Caponata di verdure

Insalata di pomodorini

con cipolla di Tropea

Insalata mistcicanza



"Qui lemonerte
diventano
ciccial




(Denu Fiorentina’

Antipasto del Ponte

crudo di Pratomagno,
salame toscano,
finocchiona,
capocollo,
pecorino di Pienza
con marmellata di cipolle di Tropea,
crostini con i fegatini
e bruschetta al pomodoro

&

La vera fiorentina
1.2 Rgcirca

servita con patate fritte, quelle vere,
e fagioli all'uccelletto

*minimo 2 persone



Antipasti —

Hn‘ap asTo de[Pon‘ce (per 2 persone)

crudo di Pratomagno, salame toscano, finocchiona,
capocollo, pecorino di Pienza con marmellata di cipolle di
Tropea, crostini con i fegatini e bruschetta al pomodoro)

Coccoli con crudo e stracchino

(impasto di pane fritto lievitato)

Gagliere di pecorini toscani

con marmellata di cipolle di Tropea e miele d'acacia

Sformacino di verdure

con formaggio caprino e pomodori secchi

Panzanella con dadini di pane croccante

(ricetta toscana con cetrioli, pomodoro, basilico e cipolla di
Tropea)

Croscini al burro del Chianci

(lardo lavorato con gli aromi)

Crostini feqatini
o bruschetta al pomodoro



. .
Pmml [a pastasciutta e non solo...

Pici facri in casa all’aglione

(pomodoro con aglione, gusto delicato)
Pappardelle al raqt1 di cingbiale

Gnocchi facciin casa

con melanzane, pomodorini e ricotta salata a scaglie

La vera pappa al pomodoro
Gagliacelle al raqu di vicellone
Gortelli mugellani (ripieno di patace)

al ragu bianco di vitellone



Secondi e,

La vera fiorentina

(bistecca alla fiorentina cottura al sangue e niente piu)

La vera chianina
(quando disponibile)

Gagliata in crosta di pane

con cipolle caramellate

Gagliata al lardo di colonnaca IGP
Gagliata

con miele, noci e scaglie di pecorino
F.I di o I II . {0
con olio al rosmarino

Gonno del Chianti (maiale sotct olio)

su letto di rucola con cipolle di Tropea

Coniglio in porchetta

con chips croccanti

Polpetrre della nonna al suqo...

e via di scarpetta



CONTOrnNi  wracompagan.

Pacarce fritee, quelle vere

(patatine fritte fresche non surgelate)
Spinaci
Caponata di verdure

Insalata di pomodorini

con cipolla di Tropea

Insalata misticanza



